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Motto: ,,Industria Alimentardi este responsabila si de sdandtatea unui popor”
(Autor necunoscut, sec. XXI !)

Cele inserate in aceasta expunere se refera la problematica din titlu, localizatd in
Romania. Precizarea este necesard deoarece subiectul prezinta unele particularitati autohtone
caracteristice.

Iata cateva:

v" Decalajul ingrijorator ca preocupare, nivel tehnic si competentd profesionald medie

in raport cu nivelurile atinse in tarile dezvoltate.

v' Faramitarea fortelor de cercetare sub raport organizatoric, al temelor abordate si

teritorial.

v Dinamica extrem de redusid a aparatului de cercetare in raport cu cerintele

domeniului alimentar.

Tabloul pe care-1 ofera azi cercetarea si dezvoltarea in Industria Alimentara este
aproape deprimant.

In domeniul cercetarii nu existd inca o strategie generald de orientare in functie de
stadiul actual al economiei si — mai ales — de perspectivele acesteia, pe care cercetarea
trebuie sa le preceada. Perioada ce a urmat Revolutiei Roméane a generat si in sfera cercetarii
o stare de confuzie provocata atat de lipsa unor orientdri si directii clare cat si de inertia
fortelor de cercetare care s-au complacut in modul traditional de abordare a problemelor.

Rezultatul acestei stari de lucruri il constituie niste lucrari de cercetare elaborate pe
baza unei tematici directionate aleator, multe de calitate mediocra pana la slaba, stare de care
nici-o oficialitate nu se prea sesizeaza fiindca lucrarile aproape ca nu sunt citite, necum sa fie
evaluate de cineva.

Cercetarea a continuat sd existe — In virtutea unei inertii padguboase — pe vechile sale
coordonate care, in noile imprejurdri socio-economice, si-au vadit mai pregnant ineficienta
decat inainte de Revolutie. Aceasta stare a ,,aflatului in treaba” va duce rapid la declinul total
al cercetdrii daca nu se va actiona rapid energic pentru reasezarea ei pe temeiuri §i orientari
noi.

Strategia

Elaborarea unei strategii C — D in Industria Alimentara trebuie sa aiba in vedere
obiectivele prioritare ale acesteia:
» Asigurarea unei hrane sanatoase pentru populatie.
» Gasirea de noi resurse de materii prime.
» Elaborarea unor tehnologii moderne, integrate, pentru utilizarea cat mai



completa a rezervelor de materie prima.
» Micsorarea substantiala (de 2 — 3 ori) a consumurilor specifice de energie.
» Protectia mediului Inconjurator.
Aceste obiective trebuie corelate cu stadiul tranzitiei economice, dar cu o viziune
clara asupra viitorului socio-economic.
Romania trebuie sa se alinieze la cerintele din Codex Alimentarius pentru a
putea intra in familia natiunilor moderne. Numai astfel, produsele alimentare romanesti vor
avea sanse sa patrundd pe pietele Europei. Concurenta nemiloasd va cere concomitent ca
produsele alimentare sa fie obtinute cu cheltuieli materiale, umane si energetice minime.
Pe scurt programele de cercetare trebuie sa reflecte politica alimentard a statului, iar
aceasta politica trebuie intai elaborata.

Directiile

In domeniul materiilor prime se cer formulate exigente fatd de inocuitatea acestora,
legatd de modul de obtinere , de tratamentele la care au fost expuse, etc.

Este de neconceput prelucrarea unor materii prime in care sd se regaseasca, de exemplu,
pesticidele sau azotiti din ingrasdmintele chimice.

Apot trebuie trecut in mod hotarat la evaluarea materiilor prime in raport cu continutul
de substantd utila principala: zaharul in sfecla de zahdr, amidonul in cartofi, amidonul si
glutenul in cereale, grasimea si proteinele in lapte, uleiul in semintele oleaginoase, tesutul
muschilor din carne, etc. Pentru a se putea face acest pas cercetarea trebuie sa ofere mijloace
de determinare rapide si sigure ale substantelor utile principale. Aparatura specifica necesara
acestor operatii existd, In parte, In strdindtate iar in parte trebuie creatd de cercetare.

In domeniul tehnologiilor de obtinere a produselor alimentare viitorul cere elaborarea
unor tehnologii subtile, dirijate Tn sensul obtinerii unor alimente cu compozitia si structura,
optime din punctul de vedere al sanogenezei consumatorilor.

Se cunoaste de pilda dilema actuala in care se afla industria grasimilor hidrogenate din
SUA. Faptul porneste de la constatarea ca, in hidrogenarea acizilor grasi nesaturati, se ajunge
nu numai la izomerul CIS, prezent exclusiv in grasimile nesaturate naturale ci, mai ales, la
izomerul TRANS. Deci, tehnologia de hidrogenare va trebui astfel modificatd incat sa se
obtind numai forma CIS.

Sau, de pilda, in alimentele contindnd proteine, tehnologiile viitorului vor trebui sa
asigure proportiile fiziologic optime intre aminoacizi, cunoscut fiind faptul ca o indepartare
de la proportiile naturale, in cazul unei abundente de cisteind, de exemplu, poate produce
devieri spre boala canceroasa.

Industria alimentara, prin cercetarea sa, trebuie sd aibd o viziune asupra sdnatatii
generatiilor urmatoare. Se stie astazi, de pilda, cd toxinele acumulate in organismul femeii
gravide se elimina intr-un proces natural de autoapararea a organismului, dar se transfera in
mod egal si asupra fatului. Sub raport filosofic constatim deci cd — in mod ciudat — in
procesul de ontogeneza protectia individuala este prioritard fata de protectia speciei, dar sub
raport practic trebuie sd constatdm ca, datoritd si industriei alimentare, se ajunge la o
degradare a starii de sanatate de la o generatie la alta mai cu seama ca in tari dezvoltate, ca de



ex. Franta, 75% din populatie se hraneste din produsele industriei alimentare si nu direct,
prin prelucrarea culinara a materiilor prime.

Se mai pot da si alte exemple din care sd reiasd necesitatea noilor orientari
tehnologice, trecerea de la tehnologiile macrostructurate, cu care ne-am obisnuit, la
tehnologiile microstructurate care trebuie sa coboare incd o treaptd spre profunzimile
materiilor cu care lucram.

Mijloacele

Daca se ia ca etalon Institutul de Chimie Alimentara, se constata ca baza materiala de
cercetare la nivel de laborator se afla la un decalaj de 20-30% ani fatd de nivelul mondial.
Este adevarat ca s-au inmultit statiile pilot, dar numai pe cateva directii strict specializate
ceea ce restrange considerabil sfera de utilizare a acestora. Desi existd de peste 25 ani o
dorinta si o intelegere perfectd a necesitatii realizarii unei baze experimentale pentru procese
unitare, situatia continua sa ramana la acest nivel.

Sub raport uman s-a largit paleta de profesiuni in cercetare dar nu a crescut
concomitent §i calitatea lucrarilor din cercetare. Apreciez ca media nivelului de calificare
profesionala din cercetare se situeaza, in prezent, sub aceea existentd acum cca 25 ani,
raportatd desigur si la cerintele profesionale actuale.

In perioada anilor 1970 — 1990 nu s-a inteles cd, pe langd o buni pregitire
profesionala, activitatea In domeniul cercetarii necesita si 0 anumita inclinatie nativa, o asa
zisd ,,chemare” care nu poate fi dobanditd ci doar slefuitd in procesul de instruire din
invatamant si fard de care cercetdtorul va fi intotdeauna unul mediocru. Cercetarea este
balastatd astdzi de numeroase persoane si este foarte greu pentru managerii actuali ai
cercetarii, derivati si ei din trecut, sa le spund acestora in fata: ,,Stiti, Dvs. nu aveti inclinatii
pentru munca de cercetare, va multumim pentru prestatia de pana acum si va sfatuim sa va
orientati spre o altd activitate”.

Cercetarea trebuie sa dispund nu de persoane, ci de personalitati ale stiintei.

*
* *

Am schitat, pe scurt, cateva aspecte de stringenta actualitate pentru cercetarea si
dezvoltarea domeniul Industriei Alimentare. Concluziile le poate trage fiecare asupra a ce
trebuie facut ca sa depasim stadiul critic in care ne aflam.

Pentru cine isi propune sa redreseze situatia trebuie sd stie sa raspundda la doua
intrebari:

- De unde si cum sa obtind mijloacele materiale?

- De unde sa ia curajul de a o face?



